MESLEK LİSESİ
GIDA TEKNOLOJİSİ ALANI

(GIDA KONTROL, SÜT İŞLEME, SEBZE VE MEYVE İŞLEME, HUBUBAT İŞLEME,
ZEYTİN İŞLEME, ÇAY ÜRETİMİ VE İŞLEME DALLARI)

ÇERÇEVE ÖĞRETİM PROGRAMI HAFTALIK DERS ÇİZELGESİ

	DERS KATEGORİLERİ
	DERSLER
	9. 

SINIF
	10. 

SINIF
	11. 

SINIF
	12. 

SINIF

	ORTAK DERSLER
	DİL VE ANLATIM (*)
	2
	2
	2
	2

	
	TÜRK EDEBİYATI
	3 
	3
	3
	3

	
	DİN KÜLTÜRÜ VE AHLAK BİLGİSİ
	1
	1
	1
	1

	
	TARİH
	2
	2
	-
	-

	
	T.C. İNKILAP TARİHİ VE ATATÜRKÇÜLÜK
	-
	-
	2
	-

	
	COĞRAFYA
	2
	2
	-
	-

	
	MATEMATİK
	4
	-
	-
	-

	
	GEOMETRİ
	2
	-
	-
	-

	
	FİZİK
	2
	-
	-
	-

	
	KİMYA
	2
	-
	-
	-

	
	BİYOLOJİ
	2 
	-
	-
	-

	
	SAĞLIK BİLGİSİ
	1
	-
	-
	-

	
	FELSEFE
	-
	-
	2
	-

	
	YABANCI DİL
	3
	2 
	2 
	-

	
	BEDEN EĞİTİMİ
	2
	2
	2
	-

	
	GÖRSEL SANATLAR /MÜZİK
	1
	-
	-
	-

	
	MİLLÎ GÜVENLİK BİLGİSİ
	-
	1
	-
	-

	
	TRAFİK VE İLK YARDIM
	-
	-
	-
	1

	TOPLAM
	29
	15
	14
	7
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İ


	ALAN ORTAK DERSLERİ
	MESLEKİ GELİŞİM
	-
	2
	-
	-

	
	
	GIDA İŞLETMELERİNDE HİJYEN VE SANİTASYON (*)
	-
	5
	-
	-

	
	
	GIDA KİMYASI
	-
	4
	-
	-

	
	
	MADDEDE TEMEL DEĞİŞİM VE ÖLÇÜMLER
	-
	5
	-
	-

	
	DAL DERSLERİ
	İŞLETMELERDE BECERİ EĞİTİMİ (*)
	-
	-
	18
	28

	
	
	SÜT ÜRÜNLERİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 1(*)
	
	
	
	

	
	
	PEYNİR TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	SÜT ÜRÜNLERİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 2
	
	
	
	

	
	
	TAHIL TANELERİ VE KURU BAKLİYATLARI SATIŞA HAZIRLAMA
	
	
	
	

	
	
	ÖĞÜTME TEKNOLOJİSİ (*)
	
	
	
	

	
	
	MAKARNA ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	EKMEK ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	BİSKÜVİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA MİKROBİYOLOJİK ANALİZLER
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA TEMEL KİMYASAL ANALİZLER (*)
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA NİTEL VE NİCEL ANALİZLER
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA KALİTE KONTROL ANALİZLERİ
	
	
	
	

	
	
	ÇAYLIK OLUŞTURMA VE HASAT
	
	
	
	

	
	
	SİYAH ÇAY ÜRETİMİ (*)
	
	
	
	

	
	
	YEŞİL ÇAY ÜRETİMİ
	
	
	
	

	
	
	ÇAY AMBALAJLAMA
	
	
	
	

	
	
	BİTKİSEL ÇAYLAR
	
	
	
	

	
	
	SEBZE VE MEYVEİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 1 (*)
	
	
	
	

	
	
	SEBZE VE MEYVE ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 2
	
	
	
	

	
	
	SOFRALIK ZEYTİN ÜRETİMİ (*)
	
	
	
	

	
	
	ZEYTİNYAĞI ÜRETİMİ
	
	
	
	

	
	
	ZEYTİN ÜRÜNLERİ AMBALAJLAMA VE DEPOLAMA
	
	
	
	

	
	
	TEKNİK RESİM
	
	
	
	

	ALAN/DAL DERSLERİ TOPLAMI
	-
	16
	18
	28

	SEÇMELİ DERS SAATİ TOPLAMI
	-
	3
	2
	2

	REHBERLİK VE YÖNLENDİRME
	1
	1
	1
	1

	TOPLAM DERS SAATİ
	30
	35
	35
	38


ANADOLU MESLEK LİSESİ
GIDA TEKNOLOJİSİ ALANI

(GIDA KONTROL, SÜT İŞLEME, SEBZE VE MEYVE İŞLEME, HUBUBAT İŞLEME,

ZEYTİN İŞLEME, ÇAY ÜRETİMİ VE İŞLEME DALLARI)

ÇERÇEVE ÖĞRETİM PROGRAMI HAFTALIK DERS ÇİZELGESİ

	DERS KATEGORİLERİ
	DERSLER
	9. 

SINIF
	10. 

SINIF
	11. 

SINIF
	12. 

SINIF

	ORTAK DERSLER
	DİL VE ANLATIM (*)
	2
	2
	2
	2

	
	TÜRK EDEBİYATI
	3
	3
	3
	3

	
	DİN KÜLTÜRÜ VE AHLAK BİLGİSİ
	1
	1
	1
	1

	
	TARİH
	2
	2
	-
	-

	
	T.C. İNKILAP TARİHİ VE ATATÜRKÇÜLÜK
	-
	-
	2
	-

	
	COĞRAFYA
	2
	2
	-
	-

	
	MATEMATİK
	4
	-
	-
	-

	
	GEOMETRİ
	2
	-
	-
	-

	
	FİZİK
	2
	-
	-
	-

	
	KİMYA
	2
	-
	-
	-

	
	BİYOLOJİ
	2
	-
	-
	-

	
	SAĞLIK BİLGİSİ
	1
	-
	-
	-

	
	FELSEFE
	-
	-
	2
	-

	
	YABANCI DİL
	6
	4
	4
	4

	
	BEDEN EĞİTİMİ
	2
	2
	2
	-

	
	GÖRSEL SANATLAR /MÜZİK
	1
	-
	-
	-

	
	MİLLÎ GÜVENLİK BİLGİSİ
	-
	1
	-
	-

	
	TRAFİK VE İLK YARDIM
	-
	-
	-
	1

	TOPLAM
	32
	17
	16
	11
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	ALAN ORTAK DERSLERİ
	MESLEKİ GELİŞİM
	-
	2
	-
	-

	
	
	GIDA İŞLETMELERİNDE HİJYEN VE SANİTASYON (*)
	-
	5
	-
	-

	
	
	GIDA KİMYASI
	-
	4
	-
	-

	
	
	MADDEDE TEMEL DEĞİŞİM VE ÖLÇÜMLER
	-
	5
	-
	-

	
	DAL DERSLERİ
	İŞLETMELERDE BECERİ EĞİTİMİ (*)
	-
	-
	18
	28

	
	
	SÜT ÜRÜNLERİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 1(*)
	
	
	
	

	
	
	PEYNİR TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	SÜT ÜRÜNLERİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 2
	
	
	
	

	
	
	TAHIL TANELERİ VE KURU BAKLİYATLARI SATIŞA HAZIRLAMA
	
	
	
	

	
	
	ÖĞÜTME TEKNOLOJİSİ (*)
	
	
	
	

	
	
	MAKARNA ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	EKMEK ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	BİSKÜVİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA MİKROBİYOLOJİK ANALİZLER
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA TEMEL KİMYASAL ANALİZLER (*)
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA NİTEL VE NİCEL ANALİZLER
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA KALİTE KONTROL ANALİZLERİ
	
	
	
	

	
	
	ÇAYLIK OLUŞTURMA VE HASAT
	
	
	
	

	
	
	SİYAH ÇAY ÜRETİMİ (*)
	
	
	
	

	
	
	YEŞİL ÇAY ÜRETİMİ
	
	
	
	

	
	
	ÇAY AMBALAJLAMA
	
	
	
	


	
	
	BİTKİSEL ÇAYLAR
	
	
	
	

	
	
	SEBZE VE MEYVEİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 1 (*)
	
	
	
	

	
	
	SEBZE VE MEYVE ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 2
	
	
	
	

	
	
	SOFRALIK ZEYTİN ÜRETİMİ (*)
	
	
	
	

	
	
	ZEYTİNYAĞI ÜRETİMİ
	
	
	
	

	
	
	ZEYTİN ÜRÜNLERİ AMBALAJLAMA VE DEPOLAMA
	
	
	
	

	
	
	TEKNİK RESİM
	
	
	
	

	ALAN/DAL DERSLERİ TOPLAMI
	-
	16
	18
	28

	SEÇMELİ DERS SAATİ TOPLAMI
	-
	6
	5
	-

	REHBERLİK VE YÖNLENDİRME
	1
	1
	1
	1

	TOPLAM DERS SAATİ
	33
	40
	40
	40


TEKNİK LİSE

GIDA TEKNOLOJİSİ ALANI

(GIDA KONTROL, SÜT İŞLEME, SEBZE VE MEYVE İŞLEME, HUBUBAT İŞLEME,

ZEYTİN İŞLEME, ÇAY ÜRETİMİ VE İŞLEME DALLARI)

ÇERÇEVE ÖĞRETİM PROGRAMI HAFTALIK DERS ÇİZELGESİ

	DERS KATEGORİLERİ
	DERSLER
	9. 

SINIF
	10. 

SINIF
	11. 

SINIF
	12. 

SINIF

	ORTAK DERSLER
	DİL VE ANLATIM (*)
	2
	2
	2
	2

	
	TÜRK EDEBİYATI
	3
	3
	3
	3

	
	DİN KÜLTÜRÜ VE AHLAK BİLGİSİ
	1
	1
	1
	1

	
	TARİH
	2
	2
	-
	-

	
	T.C. İNKILAP TARİHİ VE ATATÜRKÇÜLÜK
	-
	-
	2
	-

	
	COĞRAFYA
	2
	2
	-
	-

	
	MATEMATİK
	4
	-
	-
	-

	
	GEOMETRİ
	2
	-
	-
	-

	
	FİZİK
	2
	-
	-
	-

	
	KİMYA
	2
	-
	-
	-

	
	BİYOLOJİ
	2
	-
	-
	-

	
	SAĞLIK BİLGİSİ
	1
	-
	-
	-

	
	FELSEFE
	-
	-
	2
	-

	
	YABANCI DİL
	3
	2
	2
	2

	
	BEDEN EĞİTİMİ
	2
	2
	2
	-

	
	GÖRSEL SANATLAR /MÜZİK
	1
	-
	-
	-

	
	MİLLÎ GÜVENLİK BİLGİSİ
	-
	1
	-
	-

	
	TRAFİK VE İLK YARDIM
	-
	-
	-
	1

	TOPLAM
	29
	15
	14
	9
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	ALAN ORTAK DERSLERİ
	MESLEKİ GELİŞİM
	-
	2
	-
	-

	
	
	GIDA İŞLETMELERİNDE HİJYEN VE SANİTASYON (*)
	-
	4
	-
	-

	
	
	GIDA KİMYASI
	-
	4
	-
	-

	
	
	MADDEDE TEMEL DEĞİŞİM VE ÖLÇÜMLER
	-
	5
	-
	-

	
	DAL DERSLERİ
	SÜT ÜRÜNLERİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 1 (*)
	-
	-
	15
	19

	
	
	PEYNİR TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	SÜT ÜRÜNLERİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 2 (*)
	
	
	
	

	
	
	TAHIL TANELERİ VE KURU BAKLİYATLARI SATIŞA HAZIRLAMA
	
	
	
	

	
	
	ÖĞÜTME TEKNOLOJİSİ (*)
	
	
	
	

	
	
	MAKARNA ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	EKMEK ÜRETİM TEKNOLOJİSİ (*)
	
	
	
	

	
	
	BİSKÜVİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA MİKROBİYOLOJİK ANALİZLER
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA TEMEL KİMYASAL ANALİZLER (*)
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA NİTEL VE NİCEL ANALİZLER
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA KALİTE KONTROL ANALİZLERİ (*)
	
	
	
	

	
	
	ÇAYLIK OLUŞTURMA VE HASAT
	
	
	
	

	
	
	SİYAH ÇAY ÜRETİMİ (*)
	
	
	
	

	
	
	YEŞİL ÇAY ÜRETİMİ
	
	
	
	

	
	
	ÇAY AMBALAJLAMA (*)
	
	
	
	

	
	
	BİTKİSEL ÇAYLAR
	
	
	
	

	
	
	SEBZE VE MEYVE ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 1 (*)
	
	
	
	

	
	
	SEBZE VE MEYVE ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 2 (*)
	
	
	
	

	
	
	SOFRALIK ZEYTİN ÜRETİMİ (*)
	
	
	
	

	
	
	ZEYTİNYAĞI ÜRETİMİ
	
	
	
	

	
	
	ZEYTİN ÜRÜNLERİ AMBALAJLAMA VE DEPOLAMA (*)
	
	
	
	

	
	
	TEKNİK RESİM
	
	
	
	

	ALAN/DAL DERSLERİ TOPLAMI
	-
	15
	15
	19

	SEÇMELİ DERS SAATİ TOPLAMI
	-
	12
	13
	14

	REHBERLİK VE YÖNLENDİRME
	1
	1
	1
	1

	TOPLAM DERS SAATİ
	30
	43
	43
	43


ANADOLU TEKNİK LİSESİ
GIDA TEKNOLOJİSİ ALANI

(GIDA KONTROL, SÜT İŞLEME, SEBZE VE MEYVE İŞLEME, HUBUBAT İŞLEME,

ZEYTİN İŞLEME, ÇAY ÜRETİMİ VE İŞLEME DALLARI)

ÇERÇEVE ÖĞRETİM PROGRAMI HAFTALIK DERS ÇİZELGESİ

	DERS KATEGORİLERİ
	DERSLER
	9. 

SINIF
	10. 

SINIF
	11. 

SINIF
	12. 

SINIF

	ORTAK DERSLER
	DİL VE ANLATIM (*)
	2
	2
	2
	2

	
	TÜRK EDEBİYATI
	3
	3
	3
	3

	
	DİN KÜLTÜRÜ VE AHLAK BİLGİSİ
	1
	1
	1
	1

	
	TARİH
	2
	2
	-
	-

	
	T.C. İNKILAP TARİHİ VE ATATÜRKÇÜLÜK
	-
	-
	2
	-

	
	COĞRAFYA
	2
	2
	-
	-

	
	MATEMATİK
	4
	-
	-
	-

	
	GEOMETRİ
	2
	-
	-
	-

	
	FİZİK
	2
	-
	-
	-

	
	KİMYA
	2
	-
	-
	-

	
	BİYOLOJİ
	2
	-
	-
	-

	
	SAĞLIK BİLGİSİ
	1
	-
	-
	-

	
	FELSEFE
	-
	-
	2
	-

	
	YABANCI DİL
	6
	4
	4
	4

	
	BEDEN EĞİTİMİ
	2
	2
	2
	-

	
	GÖRSEL SANATLAR /MÜZİK
	1
	-
	-
	-

	
	MİLLÎ GÜVENLİK BİLGİSİ
	-
	1
	-
	-

	
	TRAFİK VE İLK YARDIM
	-
	-
	-
	1

	TOPLAM
	32
	17
	16
	11

	A

L

A

N

/

D

A

L

D

E

R

S

L

E

R

İ


	ALAN ORTAK DERSLERİ
	MESLEKİ GELİŞİM
	-
	2
	-
	-

	
	
	GIDA İŞLETMELERİNDE HİJYEN VE SANİTASYON (*)
	-
	4
	-
	-

	
	
	GIDA KİMYASI
	-
	4
	-
	-

	
	
	MADDEDE TEMEL DEĞİŞİM VE ÖLÇÜMLER
	-
	5
	-
	-

	
	DAL DERSLERİ
	SÜT ÜRÜNLERİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 1 (*)
	-
	-
	15
	19

	
	
	PEYNİR TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	SÜT ÜRÜNLERİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 2 (*)
	
	
	
	

	
	
	TAHIL TANELERİ VE KURU BAKLİYATLARI SATIŞA HAZIRLAMA
	
	
	
	

	
	
	ÖĞÜTME TEKNOLOJİSİ (*)
	
	
	
	

	
	
	MAKARNA ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	EKMEK ÜRETİM TEKNOLOJİSİ (*)
	
	
	
	

	
	
	BİSKÜVİ ÜRETİM TEKNOLOJİSİ
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA MİKROBİYOLOJİK ANALİZLER
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA TEMEL KİMYASAL ANALİZLER (*)
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA NİTEL VE NİCEL ANALİZLER
	
	
	
	

	
	
	GIDALARDA KALİTE KONTROL ANALİZLERİ (*)
	
	
	
	

	
	
	ÇAYLIK OLUŞTURMA VE HASAT
	
	
	
	

	
	
	SİYAH ÇAY ÜRETİMİ (*)
	
	
	
	

	
	
	YEŞİL ÇAY ÜRETİMİ
	
	
	
	

	
	
	ÇAY AMBALAJLAMA (*)
	
	
	
	

	
	
	BİTKİSEL ÇAYLAR
	
	
	
	

	
	
	SEBZE VE MEYVE ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 1 (*)
	
	
	
	

	
	
	SEBZE VE MEYVE ÜRETİM TEKNOLOJİSİ 2 (*)
	
	
	
	

	
	
	SOFRALIK ZEYTİN ÜRETİMİ (*)
	
	
	
	

	
	
	ZEYTİNYAĞI ÜRETİMİ
	
	
	
	

	
	
	ZEYTİN ÜRÜNLERİ AMBALAJLAMA VE DEPOLAMA (*)
	
	
	
	

	
	
	TEKNİK RESİM
	
	
	
	

	ALAN/DAL DERSLERİ TOPLAMI
	-
	15
	15
	19

	SEÇMELİ DERS SAATİ TOPLAMI
	-
	12
	13
	14

	REHBERLİK VE YÖNLENDİRME
	1
	1
	1
	1

	TOPLAM DERS SAATİ
	33
	45
	45
	45
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